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Dziekujemy Panstwu za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie zapoznac sie z niniejsza instruk-
Cja obstugi. Aby zapewni¢ Paristwu najlepsze rozwigzania techniczne urzadzen, stale rozwijamy je technologicznie. Z tego wzgle-
du zdjecia i rysunki w ponizszej instrukcji moga rézni¢ sie od zakupionego urzadzenia. Instrukcja obstugi kazdego urzadzenia
zawierajaca aktualne zdjecia i rysunki, dostepna jest na stronie internetowej www.stalgast.com w zaktadce ,,pliki do po-
brania” przy opisie produktu.

UWAGA: Instrukcje nalezy przechowywac w bezpiecznym oraz dostepnym dla personelu miejscu. Producent zastrzega sobie
prawo do zmiany parametrow technicznych urzadzen. Kopiowanie instrukgji bez zgody producenta jest zabronione.

1. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

* Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowac powazne uszkodzenie urzagdzenia lub zranienie oséb.

* Urzadzenie moze by¢ stosowane wytgcznie w celu, do ktérego zostato zaprojektowane.

* Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowg obstuga i niewtasciwym uzytkowa-
niem urzadzenia.

* W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie i wtyczke kabla zasilajacego przed kontaktem z wodga lub innymi ptynami. W
przypadku, gdyby przez nieuwage urzadzenie wpadto do wody, nalezy natychmiast wyciggna¢ wtyczke z kontaktu, a nastep-
nie zleci¢ kontrole urzadzenia specjaliscie.

Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowa¢é zagrozenie zycia.

* Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

* Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadzenia.

* Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajagcego wilgotnymi rekami.

* Regularnie kontroluj stan wtyczki i kabla. W przypadku wykrycia uszkodzenia wtyczki lub kabla, zle¢ naprawe w wyspecjalizo-
wanym punkcie naprawczym.

* W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposéb, przed dalszym uzytkowaniem zawsze zle¢
przeprowadzenie kontroli i ewentualna naprawe w wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.

* Nigdy nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie - moze to spowodowac zagrozenie zycia.

* Chron kabel zasilajacy przed kontaktem z ostrymi lub gorgcymi przedmiotami i chron go z dala od otwartego ognia. Jezeli
chcesz odfgczy¢ urzadzenie z kontaktu, zawsze chwytaj za wtyczke, nigdy nie ciggnij za kabel.

* Zabezpiecz kabel (lub przedtuzacz), aby nikt przez omytke nie wyciagnat go z kontaktu lub sie o niego nie potknat.

¢ Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkowania.

* Nie nalezy zezwala¢ na uzytkowanie urzadzenia przez osoby niepetnoletnie, a takze osoby nie posiadajace odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy dotyczacej wiasciwego uzytkowania urzadzenia. Wyzej wymienione osoby moga obstugiwac urza-
dzenie jedynie pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za bezpieczerstwo.

* Jezeli urzadzenie nie jest w danej chwili uzytkowane lub jest wiasnie czyszczone, zawsze odfacz je od Zrédta zasilania, wycia-
gajac wtyczke z kontaktu.

* Uwaga : Jezeli wtyczka kabla zasilajgcego jest podtaczona do kontaktu, urzadzenie caty czas pozostaje pod napieciem.

* Wylacz urzadzenie, zanim wyciagniesz wtyczke z kontaktu.

* Nigdy nie ciggnij urzadzenia za kabel zasilajacy

2. WARUNKI BEZPIECZENSTWA

* Nie wyciggaj wtyczki od razu po zakoriczeniu pracy urzadzenia, niezbedne jest 15 sekund na schtodzenie kuchenki.

* Nie przenos ani nie przesuwaj kuchenki, gdy znajduje sie na niej garnek, patelnia itd.

* Nie umieszczaj metalowych przedmiotéw takich jak noze, widelce, tyzki, przykrywki, puszki i folie aluminiowe itp. na gérnej
powierzchni kuchenki.

* Nie umieszczaj miedzy ptyta a naczyniem fatwopalnych materiatéw np.: papieru. grozi to pozarem.

* Nie dotykaj ptyty grzejnej urzadzenia bezposrednio po zakonczeniu pracy. Plyta urzadzenia bedzie goracal!

* Nie umieszczaj kuchenki w poblizu urzadzen czutych na dziatanie pola magnetycznego, takie jak radia, telewizory, karty kre-
dytowe. (Ich dziatanie moze ulec zaktéceniom).

* Nie zastaniaj otworéw wentylacyjnych urzadzenia. Brak wentylacji moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia.

* Jezeli powierzchnia ptyty zostanie uszkodzona, wytacz urzadzenie i niezwtocznie oddaj do naprawy.

* Nie stawiaj urzadzenia na dywanie badz innym tatwopalnym materiale.

* Nie nagrzewaj pustych garnkéw aby uniknac ich przypalenia.

* Nie uzywaj kuchenki w poblizu ognia badz zrédet wody.
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3. DANE TECHNICZNE
Napiecie 230V ~50Hz
Moc 3500 W
Wymiary 325x425x100 mm
Wymiary ptyty grzewczej 270x270 mm

3.1. Opis urzadzenia:

* 3 poziomy szybkiego ustawiania w zaleznosci od trybu pracy: 1/10/20 w trybie ,Moc” lub 50/140/240 w trybie ,Temperatura”

* Regulowana wartos¢ temperatury w zakresie od 50 do 240 °C (kroki ustawien co 10 °C).

* Mozliwos¢ wyboru trybu pracy za pomoca timera 001 - 479 min - kroki ustawier co 1 min.

* Obudowa ze stali nierdzewne;j.

* Srednica podstawy uzywanego naczynia od @ 120 do @ 260 mm.

* Wbudowana ochrona przed przegrzaniem.

* Nalezy uzywac wylgcznie naczyn specjalnie zaprojektowanych do kuchenek indukcyjnych.

* Ptyta grzewcza wykonana z materiatu ceramicznego

* Zuzycie energii do 45% nizsze niz w przypadku tradycyjnych kuchenek.

* Watki indukcyjne wiaczaja sie, gdy tylko naczynia zostang umieszczone na ptycie grzewczej. Zdejmowanie naczyn automa-
tycznie wytacza cewki indukcyjne.
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¢ Ciepto jest wytwarzane bezposrednio wewnatrz naczyn.

* Sterownik ze szklanym ekranem dotykowym ma oddzielny wytacznik czasowy.

* Praca ze statg moca (poziomy 1-9 - tryb impulsowy), poziomy ustawien 10-20 - sterowanie krokowe.

* 20 poziomow pracy w obu trybach pracy -,moc”i,temperatura” (z mozliwoscig ustawienia od 1 do 20)

* Zaawansowany system chtodzenia: umozliwia ciggta prace wentylatoréw nawet po zakonczeniu pracy i wytaczeniu urzadze-
nia - zapewnia to szybkie schtodzenie ptyty. Z tego powodu nie wolno odtgcza¢ urzadzenia od zasilania przed uptywem 5-10
minut od zakoriczenia pracy.

4. MONTAZ
4.1. Podtaczenie do zrédta zasilania
Aby podtaczy¢ urzadzenie do sieci elektrycznej, wtoz wtyczke do gniazdka. Zrédto zasilania powinno by¢ wyposazone w uzie-
mienie i wytacznik réznicowopradowy.
4.2. Ustawianie urzadzenia

Urzadzenie powinno by¢ umieszczone na réwnej i stabilnej powierzchni. Nalezy upewni¢ sie, ze w miejscu instalacji jest wystar-
czajaco duzo miejsca, aby umozliwi¢ swobodng prace urzadzenia. Odlegtos¢ od innych urzadzen, Scian itp. powinna wynosi¢ co
najmniej 10 cm.

5.BUDOWA URZADZENIA

Otwor wentylacyjny
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Plyta ceramiczna > .

Panel sterowania
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6. OBSLUGA URZADZENIA

1. Kuchenke indukcyjna nalezy ustawic na pfaskiej powierzchni w odpowiednio wentylowanym pomieszczeniu. Nie nalezy
stawia¢ urzadzenia na powierzchniach metalowych ani w bezposrednim sasiedztwie zrédet ciepta lub ognia.

N

. Podtacz przewédd zasilajacy do gniazdka za pomoca wtyczki.

w

. Po wiaczeniu kuchenki indukcyjnej rozlega sie sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawia sie komunikat,,----"

4. Nastepnie naci$nij przycisk .

. Umies¢ naczynie na $rodku szklanej ptyty.

(9]

6. Wybierz odpowiedni przycisk funkcyjny - biorgc pod uwage wtasciwosci produktu przeznaczonego do przetwarzania. Jesli
podczas aktywnego przetwarzania z urzadzenia wydobywa sie sygnat dzwiekowy, nalezy lekko przesunac¢ garnek, tak aby
ponownie znalazt sie na srodku ptyty grzewczej.

6.1. Funkcje
a. Przyciski

* Nacisnij przycisk , aby wiaczy¢ lub wytgczy¢ kuchenke indukcyjna.

* Kuchenka indukcyjna wytacza sie automatycznie po uptywie ustawionego czasu.

¢ Kuchenka indukcyjna wylacza sie automatycznie, jesli nie jest uzywana przez dtuzszy czas.
b. Regulacja mocy (,POWER")

* Nacis$nij przycisk i przytrzymaj go przez co najmniej 3 sekundy. Nastepnie nacisnij przycisk,,

* Na wyswietlaczu pojawia sie komunikat, 10" kuchenka indukcyjna rozpoczyna prace.
_3-
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* Za pomoca przyciskow,, "oraz, " mozna dowolnie zmienia¢ moc pracy.

* Kazde naci$niecie przycisku . powoduje zwiekszenie mocy roboczej o 1 poziom.
* Maksymalna moc robocza wynosi 20, a minimalna moc robocza wynosi1.

¢ Jesli konieczne jest natychmiastowe zwiekszenie lub zmniejszenie mocy roboczej, nalezy nacisna¢ jeden z nastepujacych
przyciskow ﬁ @ @ .

* Nacisniecie przycisku powoduje bezposrednie zmniejszenie mocy roboczej do wartosci 1, nacisniecie przycisku

powoduje ustawienie mocy roboczej na wartos¢ 10, natomiast nacisniecie przycisku @ powoduje zwiekszenie mocy ro-
boczej do maksymalnej dopuszczalnej wartosci 20.

c. Regulacja temperatury

* Nacisnij przycisk i przytrzymaj go przez co najmniej 3 sekundy. Nastepnie nacisnij przycisk ,TEMP/POWER".
* Wyswietlacz pokaze temperature, 140" i indukcja zacznie dziata¢.
* Kuchnia zawsze bedzie zaczynac z temperatura,, 140"

+
* Kazde nacisniecie przycisku ,,”powoduje zwiekszenie mocy roboczej o 1 poziom.
* Najwyzsza temperatura to, 240" a najnizsza 50"

* W przypadku szybkiego ustawienia temperatury prosze nacisngc .
* Nacisniecie przycisku powoduje bezposrednie zmniejszenie temieratury do wartosci 50, nacis$niecie przycisku

powoduje ustawienie temperatury 140, natomiast nacisniecie przycisku
malnej dopuszczalnej wartosci 240.

powoduje zwiekszenie temperatury do maksy-

d. Przycisk timera (,TIMER")
¢ Jezeli nie zostanie ustawiony limit czasu, indukcja nagrzewa sie do czasu ustawionego domysinie.

* Aby ustawi¢ timer, nalezy przycisnac¢ przycisk timera.

(o)

* Kazde nacisniecie przycisku zwiekszy czas o 1T minute, natomiast wcisniecie przycisku zmniejsza czas o 1 minute.
* Po uptynieciu czasu, indukcja przestanie grzac¢ i wytaczy sie automatycznie.

* Maksymalny mozliwy czas do ustawienia to 479 minut.

7. DODATKOWE INFORMACJE

7.1. Naczynia, ktére mogaq by¢ uzywane na kuchence indukcyjnej
e Ze stali
e Z zeliwa
* Z emaliowanego zelaza
e Ze stali nierdzewnej oznaczone symbolem QQQQ
* Naczynia powinny posiada¢ ptaskie dno o wymiarach od 12 do 26 cm.
7.2. Naczynia, ktére nie moga by¢ uzywane na kuchence indukcyjnej
Nastepujace naczynia nie moga by¢ uzywane na kuchence indukcyjnej:
1. Naczynia wykonane z:
* Zaroodpornego szkta
* Miedzi
e Aluminium
2. Naczynia ceramiczne
3. Naczynia o zaokraglonym dnie
4. Naczynia o wymiarach dna mniejszych niz 12 cm.



8.CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
1. Odtaczyc zasilanie elektryczne i poczekac do ostygniecia ptyty grzejnej. Urzadzenie nalezyczysci¢ po kazdorazowym uzyciu.
. Do czyszczenie kuchenki indukcyjnej nie uzywac benzyny, rozpuszczalnika, produktéwzawierajacych srodki Scierne.
. Urzadzenie mozna czysci¢ za pomocg ptynu do mycia naczyn oraz wilgotnej szmatki.
. W celu usuniecia kurzu i zanieczyszczen z otworéw wentylacyjnych, mozna uzy¢ odkurzaczalub sprezonego powietrza.
. Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie!

N 1 A WN

. Nie my¢ urzadzenia pod biezaca woda!
9. WYKAZ BLEDOW

Podczas pracy na wyswietlaczu moga pojawiac sie komunikaty o btedach. Ponizej znajduje sie tabela zawierajaca szczegétowe
informacje o objawach, przyczynach i zalecanym sposobie postepowania w przypadku wiekszosci potencjalnych usterek.

BLEDNY URZADZENIA PRZYCZYNA DZIALANIE
Komunikat ,EL" na wyswietlaczu Niskie napiecie Wytacz urzadzenie az ustabilizuje
napiecie
Komunikat,EH" na wyswietlaczu Wysokie napiecie Wylacz urzadzenie az ustabilizuje
napiecie
Wentylator nadal pracuje przez pewien czas Kuchenka sie schtadza Normalny tryb pracy. Wentylatory
po wytaczeniu urzadzenia dziatajg az do schodzenia do
normalnej temperatury
Kuchenka dziata przez jakis czas i przestaje Indukcja jest nieprawidtowo Umies¢ kuchenke w dobrze
wskazujac ,EC" na wyswietlaczu zainstalowana i wentylacja i wentylowanym miejscu
odprowadzenie ciepta jest za stabe
Wentylatory zablokowane przez jakies Wyjmij blokujacy element z
elementy wentylatorow
Wentylatory nie dziataja Prosze zgtosi¢ sie do autoryzowanego
serwisu
Temperatura wokot urzadzenia jest Upewnij sie ze wentylacja w
bardzo wysoka pomieszczeniu jest odpowiednia
Komunikat,Ed" na wyswietlaczu Wysoka temperatura na powierzchni | Zdejmij naczynie z kuchenki i wylacz
urzadzenie na minimum 5 minut.
Kuchenka dziata przez jakis czas i przestaje Czujnik temperatury nie dziata Prosze zgtosi¢ sie do autoryzowanego
wskazujac ,EA"i,Eb" na wyswietlaczu serwisu
Kuchenka dziata z przerwami w czasie pracy | Program kuchenki ustawia niskg moc Normalny tryb pracy

Temperatura gotowania zostata
osiggnieta

Kuchenka nie wiacza sie Nie jest dostarczany prad do Sprawdz instalacje elektryczna
urzadzenia

Jesli opisane powyzej dziatania nie przyniosa rozwigzania problemu, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwi-
sowym.

10. PAKOWANIE, tADOWANIE I TRANSPORT
Kuchenka indukcyjna pakowana jest zgodnie z obowigzujgcymi normami.

Transport powinien odbywac sie krytymi srodkami transportu. W czasie transportu kuchenka powinna by¢ zabezpieczona przed
przesuwaniem, silnymi wstrzasami oraz innymi uszkodzeniami mechanicznymi.

11.USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

Informacja dla uzytkownikéw o prawidtowych zasadach postepowania ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym

e Zostaw stary sprzet w sklepie, w ktérym kupujesz nowe urzadzenie. Kazdy sklep ma obowigzek nieodptatnego przyjecia
starego sprzetu jesli kupimy w nim nowy sprzet tego samego typu i w tej samej ilosci. Warunkiem jest dostarczenie sprzetu
do sklepu na swéj koszt.

* Odnies zuzyty sprzet do punktu zbierania. Informacje o najblizej lokalizacji znajdziecie Paristwo na gminnej stronie inter-
netowej lub tablicy ogtoszen urzedu gminy., a takze na www.electro-system.pl.

* Zostaw sprzet w punkcie serwisowym. Jezeli naprawa sprzetu jest nieoptacalna lub niemozliwa ze wzgledéw technicznych,
serwis jest zobowigzany do nieodptatnego przyjecia tego urzadzenia.

* Oddaj zuzyty sprzetu nie ruszajac sie zdomu. Jesli nie majag Panstwo czasu lub mozliwosci przewiezienia swojego sprzetu
do punktu zbiérki, mozna skorzystac z ustug specjalistycznych firm.

Pamietaj! Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu facznie zinnymi odpadami. Groza Ci za to wysokie kary pieniezne.
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Symbol przekreslonego kosza na $mieci na produkcie, jego opakowaniu lub instrukcji oznacza, ze produktu nie wol-
no wyrzucac do zwyktych pojemnikéw na odpady. Obowigzkiem uzytkownika jest przekazanie zuzytego sprzetu do
wyznaczonego punktu zbidérki w celu wtasciwego jego przetworzenia.

12. GWARANCIJA
Sprzedawca odpowiada z tytutu rekojmi badz gwarancji.
W przypadku stwierdzenia uszkodzer wynikajacych z powstania osadéw wapnia w urzadzeniu, nie podlegajg one naprawie
gwarancyjnej. Gwarancja nie obejmuje takze: uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych takich jak wytadowa-
nia atmosferyczne, zmiana napiecia zasilania, nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia elektrycznego, zasilanie z nieodpo-
wiedniego gniazda zasilania, mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen sprzetu i wywotanych nimi wad.
Wymianie gwarancyjnej nie podlegaja takie elementy jak: zarowki, elementy gumowe, elementy grzewcze zniszczone kamie-
niem kottowym, $ruby oraz elementy ulegajace naturalnemu zuzyciu np; palniki, uszczelki gumowe oraz wszelkiego rodzaju
elementy uszkodzone mechanicznie



Wir danken Ihnen fiir den Kauf unseres Produktes. Vor der ersten Inbetriebnahme lesen Sie sich bitte sorgfaltig diese Bedienun-
gsanleitung durch. Jegliches Kopieren dieser Bedienungsanleitung ohne Zustimmung des Herstellers ist verboten.

Die Bilder und Zeichnungen wurden anschaulich dargestellt und kdnnen von lhrem Gerat abweichen.

ACHTUNG: Die Bedienungsanleitung soll an einem sicheren und fiir das Personal allgemein zuganglichen Platz aufbewahrt
werden. Der Hersteller behalt sich das Recht vor, technische Parameter bei den Geraten ohne Ankiindigung zu andern.

1. SICHERHEITSHINWEISE

* UnsachgemadfBe Handhabung und Missbrauch kénnen zu schweren Schaden am Gerat oder zu Verletzungen von Personen

flhren.

¢ Das Gerat darf nur fir den Zweck verwendet werden, fiir den es konzipiert wurde.
e Der Hersteller ist nicht verantwortlich fiir Schaden, die durch unsachgemaBe Handhabung und Verwendung des Geréts

entstehen.

e Schitzen Sie das Gerat und den Netzkabelstecker wahrend des Gebrauchs vor dem Kontakt mit Wasser oder anderen
Flussigkeiten. Sollte das Gerdt versehentlich ins Wasser fallen, ziehen Sie sofort den Netzstecker und lassen Sie es von einem

Fachmann Uberprifen.

Die Nichtbeachtung dieser Hinweise kann zu lebensgefahrlichen Verletzungen fiihren.

* Offnen Sie das Gehause des Geréts niemals selbst.

¢ Stecken Sie keine Gegenstdnde in das Gehduse des Gerats.

* Beriihren Sie den Stecker des Netzkabels nicht mit nassen Handen.

* Uberpriifen Sie regelmiaRig den Zustand des Steckers und des Kabels. Wenn Sie eine Beschddigung des Steckers oder des
Kabels feststellen, lassen Sie es von einer Fachwerkstatt reparieren.

e Lassen Sie das Gerat bei einem Sturz oder einer anderen Beschdadigung immer von einer Fachwerkstatt Gberprifen und ggf.
reparieren, bevor Sie es weiter verwenden.

* Versuchen Sie niemals, das Gerét selbst zu reparieren - dies kann lhr Leben gefahrden.

¢ Schiitzen Sie das Netzkabel vor dem Kontakt mit scharfen oder heilen Gegenstanden und halten Sie es von offenen Flam-
men fern. Wenn Sie das Gerat von einem Kontakt trennen wollen, fassen Sie immer am Stecker, ziehen Sie niemals am Kabel.

e Sichern Sie das Kabel (oder das Verlangerungskabel) so, dass niemand es versehentlich herauszieht oder dariiber stolpert.

e Uberpriifen Sie die Funktion des Gerits wihrend des Gebrauchs.
* Erlauben Sie Minderjahrigen oder Personen ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnisse nicht, das Gerat sachgerecht
zu bedienen. Die oben genannten Personen diirfen das Gerat nur unter Aufsicht einer fir die Sicherheit verantwortlichen

Person betreiben.

* Wenn das Gerat gerade nicht benutzt oder gereinigt wird, trennen Sie es immer durch Ziehen des Netzsteckers von der

Stromversorgung.

* Hinweis: Wenn der Stecker des Netzkabels mit einem Kontakt verbunden ist, steht das Gerat immer unter Spannung.
¢ Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie den Stecker aus der Steckdose ziehen.
e Ziehen Sie das Gerat niemals am Netzkabel

2. SICHERHEITSBEDINGUNGEN

e Ziehen Sie nicht sofort den Stecker, wenn das Gerat fertig ist, 15 Sekunden sind nétig, damit der Herd abkiihlen kann.

* Bewegen oder verschieben Sie den Herd nicht, wahrend ein Topf, eine Pfanne usw. darauf steht.

¢ Stellen Sie keine Metallgegenstdande wie Messer, Gabeln, Loffel, Deckel, Dosen und Alufolie usw. auf den Herd.

* Legen Sie keine brennbaren Materialien, wie z. B. Papier, zwischen das Kochfeld und den Herd.

* Beriihren Sie die Heizplatte des Gerats nicht unmittelbar nach dem Gebrauch. Die Gerateplatte wird heif3!

e Stellen Sie den Herd nicht in der Nahe von magnetempfindlichen Geraten wie Radios, Fernsehern, Kreditkarten auf. (lhr

Betrieb kann beeintrachtigt werden).

¢ Blockieren Sie nicht die Liftungsoffnungen des Gerdts. Mangelnde Bellftung kann das Gerat beschéddigen.

* Wenn die Oberflache der Disc beschadigt ist, schalten Sie das Gerat aus und schicken Sie es sofort zur Reparatur ein.
¢ Stellen Sie das Gerét nicht auf einen Teppich oder anderes brennbares Material.

* Erhitzen Sie keine leeren Tépfe, um Verbrennungen zu vermeiden.

* Verwenden Sie den Herd nicht in der Nahe von Feuer- oder Wasserquellen.

3. TECHNISCHE DATEN
Spannung 230V ~50Hz
Leistung 3500 W
Abmessungen 325x425x100 mm
Abmessungen der Heizplatte 270x270 mm

3.1. Beschreibung des Gerats

¢ 3 Schnelleinstellungsstufen je nach Betriebsart: 1/10/20 im Modus ,Leistung” oder 50/140/240 im Modus ,Temperatur”.
* Einstellbarer Temperaturwert von 50 bis 240 °C (Einstellschritte in 10 °C-Schritten).
* Wahlbare Betriebsart mit Timer 001 - 479 min - Einstellschritte in 1 min-Schritten.

¢ Gehduse aus rostfreiem Stahl.

* Der Durchmesser des Topfbodens reicht von @ 120 bis @ 260 mm.

* Eingebauter Uberhitzungsschutz.

* Verwenden Sie nur Topfe, die speziell fiir Induktionsherde entwickelt wurden.

¢ Keramik-Kochfeld

 Der Energieverbrauch ist bis zu 45 % niedriger als bei herkdmmlichen Herden.

¢ Die Induktionswalzen schalten sich ein, sobald das Kochgeschirr auf das Kochfeld gestellt wird. Beim Herausnehmen des Ko-
chgeschirrs werden die Induktionsspulen automatisch ausgeschaltet.

* Die Warme wird direkt im Inneren des Kochgeschirrs erzeugt.
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* Die Glas-Touchscreen-Steuerung verfiigt tiber eine separate Zeitschaltuhr.

e Betrieb mit fester Leistung (Stufen 1-9 - Impulsbetrieb), Einstellstufen 10-20 - Stufenregelung.

* 20 Betriebsstufen in den beiden Modi,Leistung” und ,Temperatur” (einstellbar von 1 bis 20)

* Hochentwickeltes Kiihlsystem: Die Ventilatoren laufen auch nach dem Ausschalten des Gerdts weiter und sorgen so fiir eine
schnelle Abkihlung der Platte. Aus diesem Grund darf das Gerat erst 5-10 Minuten nach Betriebsende vom Netz getrennt
werden.

4.INSTALLATION DES GERATS
4.1. Anschluss an die Stromquelle
Um das Gerat an das Stromnetz anzuschlieBen, stecken Sie den Stecker in die Steckdose. Die Stromquelle sollte mit einem Erdun-
gsanschluss und einem Fehlerstrom-Schutzschalter ausgestattet sein.
4.2, Einrichten des Gerats

Das Gerat sollte auf einer ebenen und stabilen Flache aufgestellt werden. Vergewissern Sie sich, dass am Aufstellungsort genii-
gend Platz vorhanden ist, damit das Gerat frei arbeiten kann. Der Abstand zu anderen Geraten, Wanden usw. sollte mindestens
10 cm betragen.

5. KONSTRUKTION

Ventilations6ffnung

=
romversorgungskabel

Kochfeld aus Glas- / Keramikmaterial

Gehause aus rostfreiem Edelstahl

Bedienfeld .
I

Unterbau

BEI@@@BEI

6. BETRIEB DES GERATS

1. Stellen Sie den Induktionsherd auf eine ebene Flache in einem gut beliifteten Raum. Stellen Sie das Gerat nicht auf Metall-
flachen oder in die unmittelbare Ndhe von Warmequellen oder Feuer.

2. SchlieBen Sie das Netzkabel mit dem Stecker an die Steckdose an.
3. Wenn der Induktionsherd eingeschaltet wird, ertdnt ein akustisches Signal und auf dem Display erscheint,,----"

4, Driicken Sie dann die .

. Stellen Sie die Schale in die Mitte der Glasplatte.

6. Wahlen Sie die entsprechende Funktionstaste - unter Beriicksichtigung der Eigenschaften des zu verarbeitenden Produkts.
Wenn das Gerdt wahrend der aktiven Verarbeitung einen Piepton von sich gibt, verschieben Sie den Topf leicht, so dass er
sich wieder in der Mitte des Kochfeldes befindet.

6.1. Eigenschaften

(9]

a. Buttons

¢ Driicken Sie die , um den Induktionsherd ein- oder auszuschalten.

¢ Der Induktionsherd schaltet sich nach Ablauf der eingestellten Zeit automatisch aus.

* Der Induktionsherd schaltet sich automatisch ab, wenn er tiber einen langeren Zeitraum nicht benutzt wird.
b. Steuerung der Leistung (,POWER")

¢ Driicken Sie die und halten Sie sie mindestens 3 Sekunden lang gedriickt. Driicken Sie dann diek,,
* Auf dem Display erscheint, 10", der Induktionsherd beginnt zu arbeiten.

()
¢ Mit den Tasten,,” und, " kann die Betriebsleistung nach Belieben eingestellt werden.
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e Jeder Druck auf die Taste,,”erhbht die Betriebsleistung um 1 Stufe.

* Die maximale Betriebsleistung betragt 20 und die minimale Betriebsleistung betragt1.

* Wenn es erforderlich ist, die Betriebsleistung sofort zu erhéhen oder zu verringern, driicken Sie eine der folgenden Tasten

¢ Durch direktes Driicken der Taste wird die Betriebsleistung auf 1 reduziert, durch Driicken der Taste wird die
Betriebsleistung auf 10 gesetzt und durch Driicken der Taste -

von 20 erhoht.
c. Temperaturkontrolle

wird die Betriebsleistung auf den maximal zuldssigen Wert

¢ Driicken Sie die Taste und halten Sie sie mindestens 3 Sekunden lang gedrtickt. Driicken Sie dann die Taste ,TEMP/PO-
WER”.

* Auf dem Display wird die Temperatur,140” angezeigt und die Induktion beginnt.
* Der Herd wird immer mit einer Temperatur von, 140" gestartet.

* Jedes Mal, wenn die Taste gedriickt wird, " erhoht die Betriebsleistung um 1 Stufe.
¢ Die hochste Temperatur ist,, 240" und die niedrigste 50"

e Fir eine schnelle Temperatureinstellung, driicken Sie .

¢ Driicken Sie die Taste bewirkt eine direkte Temperaturabsenkung auf 50, das Driicken der um die Temperatur auf

140 einzustellen, und driicken Sie die erhoht sich die Temperatur auf den maximal zuldssigen Wert von 240.

d. Timer-Taste (,TIMER*)
* Wenn kein Zeitlimit eingestellt ist, heizt die Induktion standardmaRig bis zur eingestellten Zeit auf.

+
¢ Um den Timer einzustellen, driicken Sie die Timer-Taste .

- ()
* Jedes Mal, wenn die Taste gedriickt wird wird die Zeit um 1 Minute erhoht, wahrend ein Druck auf die Taste die
Zeit um 1 Minute verringert.

* Nach Ablauf der Zeit hort die Induktionsanlage auf zu heizen und schaltet sich automatisch aus.
* Die maximal mogliche Zeit, die eingestellt werden kann, betragt 480 Minuten.
.ZUSATZLICHE INFORMATIONEN
7.1. Kochgeschirr, das auf Induktionsherden verwendet werden kann
e Aus Stahl
* aus Gusseisen
* aus emailliertem Eisen
e Aus rostfreiem Stahl, gekennzeichnet mit QQ.QQ
¢ Die Schalen sollten einen flachen Boden mit einem Durchmesser zwischen 12 und 26 cm haben.
7.2. Kochgeschirr, das nicht auf Induktionsherden verwendet werden kann
Das folgende Kochgeschirr darf nicht auf Induktionsherden verwendet werden:
1. Gerichte hergestellt aus:
. Hitzebestandiges Glas
. Kupfer
. Aluminium
. Keramisches Geschirr
. Geschirr mit abgerundeten Boden

NOoO nn b WN

. Geschirr mit einer Grundflache von weniger als 12 cm.




8. REINIGUNG UND WARTUNG
1. Trennen Sie die Stromzufuhr und warten Sie, bis die Kochplatte abgekiihlt ist. Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

2. Verwenden Sie zur Reinigung des Induktionskochers kein Benzin, keine Losungsmittel und keine Produkte, die Schleifmittel
enthalten.

3. Das Gerdt kann mit Geschirrspilmittel und einem feuchten Tuch gereinigt werden.

4. Um Staub und Schmutz aus den Liftungsoffnungen zu entfernen, kénnen Sie einen Staubsauger oder Druckluft verwen-
den.

5. Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser ein!
6. Waschen Sie das Gerat nicht unter flieBendem Wasser!
9. LISTE DER FEHLER

Wahrend des Betriebs konnen Fehlermeldungen auf dem Display erscheinen. Nachfolgend finden Sie eine Tabelle mit den
Symptomen, Ursachen und empfohlenen Behandlungen fiir die meisten moglichen Stérungen.

GERATEFEHLER CAUSE LOSUNG
EL"-Meldung auf dem Display Niederspannung Schalten Sie das Gerét aus, bis sich die
Spannung stabilisiert hat.
EH"-Meldung auf dem Display Hochspannung Schalten Sie das Gerét aus, bis sich die
Spannung stabilisiert hat.
Der Lufter lauft nach dem Ausschalten des Der Herd kiihlt ab Normaler Betriebsmodus. Die
Gerats noch einige Zeit weiter Ventilatoren laufen weiter, bis die

Temperatur wieder normal ist.
Der Herd funktioniert eine Zeit lang und Die Induktion ist falsch installiert und Stellen Sie den Herd an einem gut

zeigt dann nicht mehr ,EC"auf dem Display | die Belliftung und Warmeableitung ist bellifteten Ort auf.
an zu schlecht
Ventilatoren durch einige Elemente Entfernen Sie das Sperrelement von
blockiert den Ventilatoren
Ventilatoren funktionieren nicht Bitte wenden Sie sich an eine autori-
sierte Servicestelle
Die Temperatur in der Umgebung des Stellen Sie sicher, dass der Raum
Gerats ist sehr hoch ausreichend beliiftet ist.
Ed"-Meldung auf dem Display Hohe Oberflachentemperatur Nehmen Sie den Kocher vom Herd

und schalten Sie das Gerat fiir minde-
stens 5 Minuten aus.

Der Herd funktioniert eine Zeit lang und Temperatursensor funktioniert nicht | Bitte wenden Sie sich an eine autori-

hoért dann auf, ,EA” und ,Eb” auf dem Display sierte Kundendienststelle.
anzuzeigen
Der Herd arbeitet mit Unterbrechungen Programm des Herdes ist auf niedrige Normaler Betrieb

Leistung eingestellt

Die Gartemperatur ist erreicht

Herd lasst sich nicht einschalten Das Gerat wird nicht mit Strom Elektrische Installation prifen
versorgt

Wenn die oben beschriebenen MaRhahmen das Problem nicht I6sen, wenden Sie sich an eine autorisierte Kundendienststelle.
10. VERPACKUNG, VERLADUNG UND TRANSPORT
Der Induktionsherd ist nach den geltenden Normen verpackt.

Der Transport sollte in Gberdachten Transportmitteln erfolgen. Wahrend des Transports sollte der Herd gegen Verrutschen, star-
ke Erschitterungen und andere mechanische Beschadigungen geschiitzt werden.

11.ENTSORGUNG VON ALTGERATEN

Diese Informationen beziehen sich auf eine ordnungsgemafle Vorgehensweise mit verbrauchten elektrischen und
elektronischen Geriten

* Altes, verbrauchtes Equipment sollte im Geschéft, wo das neue Gerit gekauft wird, zuriickgelassen werden. Jedes
Geschiéft ist dazu rechtlich verpflichtet, das alte Gerat kostenlos entgegenzunehmen, soweit ein neues Gerat derselben
Art und in derselben Menge gekauft wird. Der Kaufer ist lediglich dazu verpflichtet, das alte Gerdt auf eigene Kosten zum
Geschéft zu bringen.

* Das alte Gerit sollte zu einem entsprechenden Sammelpunkt gebracht werden. Informationen tber die sich in lhrer
unmittelbaren Umgebung befindenden Punkte finden Sie auf der Internetseite oder Informationstafel Ihrer Gemeinde.

¢ Elektrische und elektronische Gerdte konnen auch an Servicestellen zuriickgelassen werden. Sollte eine Reparatur
wirtschaftlich nicht nachvollziehbar oder technisch unméglich sein, ist der Servicedienst dazu verpflichtet, das Gerat kosten-

los entgegenzunehmen.
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¢ Sie konnen verbrauchte Gerate auch bequem von Zuhause aus libergeben. Sollten Sie keine Zeit oder keine Moglichkeit
haben, lhr Gerat zum entsprechenden Sammelpunkt zu bringen, kdnnen Sie sich diesbezliglich an eine spezialisierte Dien-
stleistungsfirma wenden und die Abholung arrangieren.

Achtung! Verbrauchte Gerate diirfen nicht zusammen mit anderen Abféllen entsorgt werden. Dafiir drohen hohe Geld-
strafen.

Das am Gerdt angebrachte oder in den Gerateunterlagen auftretende Symbol bedeutet, dass nach dem Ablauf der
Nutzungsdauer das Gerat nicht in den Hausabfall gehort. Aus diesem Grund muss es an einen Ort gebracht werden,
wo es vorschriftsmaBig deponiert oder wiederverwertet wird.

12. GARANTIE
Unter Haftung des Verkdufers versteht man die Garantie- und Gewahrleistungshaftung.

Die Schéden, die infolge von Verkalkung entstanden sind, unterliegen keiner Garantie. Keiner Garantie unterliegen auch Be-
schadigungen, die Folge der Witterungsverhaltnisse wie Entladungen in der Atmosphére, Wechsel von Versorgungsspannung,
unsachgemafle Einstellung von Werten fiir die elektrische Versorgungsspannung, Stromversorgung an einer falschen Steckdo-
se, mechanische, thermische, chemische Beschadigungen des Gerats und dadurch entstandene Mangel, sind.

Keinem Garantiewechsel unterliegen folgende Elemente: Gliihbirnen, Gummielemente, die durch Wasserstein beschadigte
Heizelemente, Schrauben und Elemente, die naturgemaR abgenutzt werden z.B.: Brenner, Gummidichtungen und jegliche
mechanisch beschadigten Elemente.




Thank you for your purchase of a Stalgast product. Before use please familiarize yourself in detail with the following instruction
manual. Copying of the following manual without the consent of the manufacturer is prohibited. Images and drawings are of
illustrative character and may differ from the purchased product.

Attention: This manual should be kept in a safe place accessible for personnel. The manufacturer reserves the right to change
the technical characteristics of the product without any notice.

1. SAFETY INSTRUCTIONS

* Improper operation and misuse may cause serious damage to the unit or injury to persons.

* The device must only be used for the purpose for which it was designed.

* The manufacturer assumes no responsibility for damage caused by improper handling and use of the device.

* During use, protect the device and the power cord plug from contact with water or other liquids. In the event that the device
inadvertently falls into water, unplug it immediately and have the device checked by a specialist.

Failure to follow these instructions could result in life-threatening injuries.
* Never open the housing of the device yourself.
* Do not insert any objects into the housing of the unit.
* Do not touch the power cord plug with wet hands.
* Regularly check the condition of the plug and the cable. If you detect damage to the plug or cable, have it repaired by a spe-

cialized repair facility.

¢ If the device falls or is otherwise damaged, always have it inspected and possibly repaired at a specialized repair facility before

further use.

* Never repair the unit yourself - doing so may endanger your life.

* Protect the power cord from contact with sharp or hot objects and keep it away from open flames. If you want to disconnect
the device from a contact, always grasp the plug, never pull on the cable.

e Secure the cable (or extension cord) so that no one mistakenly pulls it out of contact or trips over it.

* Check the functioning of the device during use.

* Do not allow minors or persons without sufficient experience and knowledge to operate the device. The above-mentioned
persons may only operate the device under the supervision of a person responsible for safety.

* If the device is not currently in use or is being cleaned, always disconnect it from the power source by pulling the plug.

* Note: If the power cord plug is connected to a contact, the device remains live at all times.

* Turn the appliance off before you pull the plug out of the socket.

* Never pull the unit by the power cord.

2. SAFETY CONDITIONS

* Do not pull the plug immediately after the appliance is finished, 15 seconds are necessary for the stove to cool down.

* Do not move or shift the stove while a pot, pan, etc. is on it.

* Do not place metal objects such as knives, forks, spoons, lids, cans and aluminum foil, etc. on top of the stove.

* Do not place flammable materials such as paper between the hob and the cooker.

* Do not touch the appliance hotplate immediately after operation. The appliance plate will be hot!

* Do not place the stove near magnetic field sensitive devices such as radios, televisions, credit cards. (Their operation may be

affected).

* Do not block the ventilation openings of the device. Lack of ventilation may result in damage to the device.
¢ If the disc surface is damaged, turn off the unit and return it for repair immediately.

* Do not place the unit on carpet or other flammable material.

* Do not heat up empty pots to avoid burning them.

* Do not use the stove near fire or water sources.

3. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Voltage 230V ~50Hz
Power 3500 W
Dimensions 325x425x100 mm
Dimensions of the hotplate 270270 mm

3.1. Device description

* 3 levels of quick setting depending on the operation mode: 1/10/20 in ,Power” mode or 50/140/240 in ,Temperature” mode.
* Adjustable temperature value from 50 to 240 °C (setting steps in 10 °C increments).
¢ Selectable operating mode with timer 001 - 479 min - setting steps every 1 min.

* Housing made of stainless steel.

* Diameter of the base of the pot used from @ 120 to @ 260 mm.

* Built-in overheat protection.

* Use only pots specifically designed for induction stoves.

¢ Ceramic cooktop

* Energy consumption up to 45% lower than traditional stoves.
* Induction rollers turn on as soon as the cookware is placed on the cooktop. Removing the cookware automatically turns off

the induction coils.

* Heat is generated directly inside the cookware.

* The glass touchscreen control has a separate timer switch.

* Fixed power operation (levels 1-9 - pulse mode), setting levels 10-20 - step control.

* 20 levels of operation in both ,power” and ,temperature” modes (adjustable from 1 to 20)

¢ Advanced cooling system: allows the fans to run continuously even after the appliance has finished operating and has been
switched off - this ensures rapid cooling of the plate. For this reason, do not unplug the appliance until 5-10 minutes after it

has finished working.
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4. DEVICE INSTALLATION
4.1. Connection to power source

To connect the device to the mains, insert the plug into the socket. The power source should be equipped with a grounding and
earth leakage breaker.

4.2. Positioning the device

The unit should be placed on a level and stable surface. Make sure that there is enough space at the installation site to allow the
unit to operate freely. The distance from other devices, walls, etc. should be at least 10 cm.

5. DESIGN

Ventilation hole

=

ower cord

Ceramic hob

Control panel

e
R

@B@@@BEI

6. DEVICE OPERATION

1.

2.
3.

4.
5.
6.

Place the induction stove on a flat surface in a properly ventilated room. Do not place the unit on metal surfaces or in the
immediate vicinity of heat sources or fire.

Connect the power cord to the outlet with the plug.
When the induction stove is switched on, a sound signal will sound and the display will show ,----"

Then press the .

Place the dish in the center of the glass plate.

Select the appropriate function key - taking into account the characteristics of the product to be processed. If a beeping
sound is emitted from the unit during active processing, move the pot slightly so that it is again in the center of the cooktop.

6.1. Device functions

a.

Buttons

* Press the button , to turn the induction stove on or off.

* The induction stove turns off automatically after the set time has elapsed.
* The induction stove turns off automatically if it is not used for a long time.

b.

Press the button and hold it for at least 3 seconds. Then press the,,

Power adjustment (,POWER")

,10" appears on the display, the induction stove starts operation.

&
Use the,,."and,, " buttons to change the operating power as desired.

+
Each press of the,,” button increases the operating power by 1 level.
* The maximum operating power is 20 and the minimum operating power is1.

* If you need to increase or decrease the operating power immediately, press one of the following buttons @ @ @ ,
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* Pressing the button directli reduces the operating power to 1, pressing the button sets the operating power to

10, and pressing the button increases the operating power to the maximum allowable value of 20.

c. Temperature control

¢ Press and hold the button for at least 3 seconds. Then press the ,TEMP/POWER" button.
* The display will show a temperature of ,,140"” and the induction will start.
* The cooker will always start with a temperature of 140"

(+]
e Each press of the,,.”button increases the operating power by 1 level.
* The highest temperature is 240" and the lowest temperature is,50"

* For quick temperature setting, press .

* Pressing the button button reduces the temperature directly to 50, pressing the to set the temperature to 140,

and press the increases the temperature to the maximum allowable value of 240.

d. Timer button (,TIMER")
¢ If the timer is not set, the induction heats up to the time set by default.

* To set the timer, press the timer button .

* Each time the button is pressed wiII increase the time by 1 minute, while pressing the@ reduces the time by 1 minute.
* When the time is up, the induction will stop heating and turn off automatically.
* The maximum possible time that can be set is 480 minutes.

7. ADDITIONAL INFORMATION

7.1. Cookware that can be used on induction stoves
e Of steel

* Of castiron

¢ Of enamelled iron

* Of stainless steel marked with QQQQ

¢ Dishes should have a flat bottom with dimensions from 12 to 26 cm.
7.2. Cookware that cannot be used on induction stoves
The following cookware cannot be used on an induction stove:

1. Dishes made of:
* Heat-resistant glass
* Copper
e Aluminum

2. Ceramic dishes
3. Round bottomed dishes
4. Dishes with base dimensions of less than 12 cm.
8. CLEANING AND MAINTENANCE
5. Disconnect the electrical supply and allow the hotplate to cool. Clean the appliance after each use.
6. Do not use gasoling, solvent, or abrasive products to clean the induction stove.
7. Use liquid dishwashing detergent and a damp cloth for cleaning.
8. To remove dust and dirt from the ventilation openings, you can use a vacuum cleaner or compressed air.
9. Do not immerse the device in water!
10. Do not wash the device under running water!



9. LIST OF ERRORS
Error messages may appear on the display during operation. Below is a table detailing the symptoms, causes, and recommended
treatment for most potential faults.

DEVICE ERRORS CAUSE SOLUTION
EL" message on the display Low voltage Switch off the device until the voltage
stabilizes
EH” message on the display High voltage Switch off the device until the voltage
stabilizes
The fan continues to run for some time after The stove cools down Normal operating mode. Fans
the device is switched off continue to operate until the
temperature returns to normal
The stove works for a while and then stops | Induction is installed incorrectly and Place the stove in a well-ventilated
indicating ,EC” on the display ventilation and heat dissipation is too place
poor
Fans blocked by some elements Remove the blocking element from
the fans
Fans are not working Please contact an authorized service
center
Temperature around the applianceis | Make sure that the ventilation in the
very high room is adequate
Ed” message on the display High surface temperature Remove the cookware from the stove
and turn off the stove for at least 5
minutes.

The stove works for a while and then stops Temperature sensor does not work Please contact an authorized service

indicating ,EA” and ,Eb” on the display center.
The stove runs intermittently during ope- The program of the stove sets a low Normal operation
ration power
The cooking temperature has been
reached
Stove does not turn on No power is supplied to the unit Check the electrical installation

If the above steps do not solve the problem, contact an authorized service center.

10. PACKING, LOADING AND TRANSPORT
The induction stove is packed in accordance with applicable standards.
The stove should be transported using covered means of transport. During transport the stove should be protected against shi-
fting, strong shocks and other mechanical damages.
11.DISPOSAL OF THE OLD APPLIANCE
Information for users on the rules concerning proper disposal of electrical and electronic equipment at the end of its life.

* Leave your old equipment in the shop where you purchase a new appliance. Each store is obliged to accept old equip-
ment free of charge if you buy there the new equipment of the same type and in the same quantity. The only condition is to
deliver the old equipment to the store at your expense.

* Dispose of your old equipment at a collection point. Information about the location of the nearest collection point can be
found on the local website or the notice board of the municipal office.

* Leave the equipment at a service point. If the repair of the equipment is unprofitable or impossible for technical reasons,
the service is obliged to accept this appliance free of charge.

* Return the used equipment at the end of its life without leaving your home. If you do not have the time or ability to deli-
ver your equipment to the collection point, you can use the services of specialized companies.

Remember! Do not dispose of used equipment together with regular waste. An illegal or incorrect disposal of the pro-
duct will lead to high penalties being imposed.

The symbol of the crossed-out waste bin on the product, its packaging or the instruction manual means that the
product should not be disposed of to normal waste bins. The user is obliged to hand over the used equipment to a
designated collection point for proper processing.

12. WARRANTY

The seller shall be liable under the warranty or guarantee.

In case of damage resulting from the formation of lime scale deposits in the device, it is not subject to repair under the warranty.
The warranty does not cover damages caused by external forces such as lightning, changes in supply voltage, incorrect setting of
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the voltage value, supply from an inadequate power outlet, mechanical, thermal, chemical damages to the equipment and the
defects caused by them.

Warranty exchange does not cover such elements as: light bulbs, rubber components, heating elements damaged by lime scale,
screws and elements undergoing natural wear, e.g. burners, rubber seals and all kinds of mechanically damaged elements
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